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2.7 ระบบการศกึษา 

 แบบช้ันเรียน 

 แบบทางไกลผานสื่อสิ่งพมิพเปนหลัก 

 แบบทางไกลผานสื่อแพรภาพและเสยีงเปนสื่อหลัก 

 แบบทางไกลทางอเิลคทรอนกิสเปนสื่อหลัก (E-learning) 

 แบบทางไกลทางอนิเตอรเนต 
 

2.8 การเทียบโอนหนวยกติ กระบวนวิชาและการลงทะเบยีนเรยีนขามมหาวทิยาลัย  

1) กระบวนวชิาที่มหาวทิยาลัยเชียงใหมจะพจิารณารับโอน จะตองเปนกระบวนวชิาที่มเีนื้อหาอยูใน

ระดับเดยีวกันหรอืมคีวามใกลเคียงกับกระบวนวชิาที่กําหนดไวในโครงสรางหลักสูตรสาขาวชิาของ

มหาวทิยาลัยเชียงใหม หรอืเปนกระบวนวชิาที่เปนประโยชนตอการเรียนของนักศกึษา และตอง

ไดรับความเห็นชอบจากคณะที่เก่ียวของ 

2) มหาวทิยาลัยเชียงใหมจะพจิารณาโอนกระบวนวชิา  จํานวนหนวยกิต  ลําดับขัน้ของกระบวนวชิา ที่

นักศกึษาเรียนมาจากมหาวทิยาลัยอื่น โดยความเห็นชอบของคณะที่เก่ียวของ ทัง้นี้ อาจตองมกีาร

พจิารณาปรับเขาสูระบบลําดับขัน้ตามขอบังคับมหาวทิยาลัยเชียงใหม  วาดวยการศกึษาระดับ

ปริญญาตรี พ.ศ. 2553 ขอ 8 และ 9 
 

3. หลักสูตรและอาจารยผูสอน   

3.1 หลักสูตร  

3.1.1 จํานวนหนวยกติรวมตลอดหลักสูตร  ไมนอยกวา 136 หนวยกติ 

3.1.2  โครงสรางหลักสูตร 

  (1)  หมวดวชิาศกึษาท่ัวไป             30 หนวยกติ 

- กลุมวชิาภาษาและการสื่อสาร      12  หนวยกิต 

- กลุมวชิามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร 9  หนวยกิต 

- กลุมวชิาวทิยาศาสตรและคณติศาสตร 6  หนวยกิต 

- กลุมวชิาการเรียนรูผานกิจกรรม 3  หนวยกิต 

(2) หมวดวชิาเฉพาะ  ไมนอยกวา            100 หนวยกติ 

- วชิาแกน 38  หนวยกิต 

- วชิาเอก                                       ไมนอยกวา 62  หนวยกิต 

 แผน 1  (แผนปกติ)  

  เอกบังคับ 56  หนวยกิต 

  เอกเลอืก                                ไมนอยกวา       6  หนวยกิต 

 แผน 2  (แผนสหกิจศกึษา)  

  เอกบังคับ 62  หนวยกิต 

- วชิาโท   (ถาม)ี                                   ไมนอยกวา     15 หนวยกิต 
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(3) หมวดวชิาเลอืกเสร ี ไมนอยกวา              6 หนวยกติ 
 

3.1.3 กระบวนวชิา   
 

(1)  หมวดวชิาศกึษาท่ัวไป           30 หนวยกติ 

 (1.1) กลุมวชิาภาษาและการสื่อสาร  12 หนวยกติ 

 001101 ม.อ. 101 

ENGL 101 

ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 1 

Fundamental English 1   

3(3-0-6) 

 001102 ม.อ.102 

ENGL 102 

ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 2 

Fundamental English 2 

3(3-0-6) 

 001201 ม.อ. 201 

ENGL 201 

การอานเชิงวเิคราะหและการเขยีนอยางมปีระสทิธผิล 

Critical Reading and Effective Writing 

3(3-0-6) 

 001227 ม.อ. 227 

ENGL 227 

ภาษาอังกฤษสําหรับเกษตรศาสตรและอุตสาหกรรมเกษตร 

English for Agriculture and Agro-Industry    

3(3-0-6) 

 (1.2) กลุมวชิามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร 9 หนวยกติ 

  บังคับเรยีน 1 กระบวนวชิา   

 (Students must select :) 

  

 703103 บธ.กจ. 103 

MGMT 103 

การเปนผูประกอบการและธุรกิจเบื้องตน 

Introduction to Entrepreneurship and Business 

3(3-0-6) 

 

  และเลอืก 2 กระบวนวชิาจากกระบวนวชิาตอไปนี ้ 

 (and select 2 courses from the following courses :) 

 

 009103 ม.บร. 103 

LS 103 

การรูสารสนเทศและการนําเสนอสารสนเทศ 

Information Literacy and Information Presentation 

3(3-0-6) 

 

 011269 ม.ปร. 269 

PHIL 269 

ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพยีง 

Philosophy of Sufficiency Economy 

3(3-0-6) 

 013110 ม.จว.110 

PSY 110 

จติวทิยากับชีวติประจําวัน 

Psychology and Daily Life 

3(3-0-6) 

 050103 ม.ศท. 103 

HUGE 103 

สังคมและวัฒนธรรมไทย 

Thai Society and Culture 

3(3-0-6) 

 

 109115 วจ.ศป.115 

FAGE 115 

ชีวติกับสุนทรียะ 

Life and Aesthetics 

3(3-0-6) 

 

 176100 น.ศท. 100 

LAGE 100 

กฎหมายและโลกสมัยใหม 

Law and Modern World 

3(3-0-6) 

 

 751100 ศศ. 100 

ECON 100 

เศรษฐศาสตรในชีวติประจําวัน 

Economics for Everyday Life 

3(3-0-6) 
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 851103 สม.103  

MC 103 

ชีวติและสังคมผานสื่อ 

Life and Society through Media 

3(3-0-6) 

 

 (1.3) กลุมวชิาวทิยาศาสตรและคณติศาสตร   6 หนวยกติ 

   เลอืกเรยีน 2 กระบวนวชิาจากกระบวนวชิาตอไปนี้  

  (Students select 2 courses from the following courses:) 

 

 201111 ว.วท.111  

SC 111 

โลกแหงวทิยาศาสตร 

The World of Science 

3(3-0-6) 

 211100 

 

ว.ชท.100 

BCT 100 

กินด ี การมชีีวติที่ดขีึ้นและการปองกันโรค 

Eating Well : Better Living and Disease Prevention 

3(3-0-6) 

 261111 วศ.คพ.111 

CPE 111 

อนิเทอรเน็ตและสังคมออนไลน  

Internet and Online Community 

3(3-0-6) 

 357110 ก.กฎ.110 

ENT 110 

แมลงกับมนุษยชาต ิ  

Insects and  Mankind 

3(3-0-6) 

 461100 ภ.วภ.100 

PHPS 100 

สมุนไพรเพื่อสุขภาพและความงาม 

Herbs for Health and Beauty 

3(3-0-6) 

 510100 ทน.ทน.100 

AMS 100 

ความสุขสมบูรณ 

Wellness 

3(2-3-4) 

 571115 พย.ศท.115 

NGGE 115 

สปาเพื่อสุขภาพ 

Spa for Health 

3(3-0-6) 

 610114 อ.อก.114 

AG 114 

 

อาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 

Food for Health and Beauty 

 

3(3-0-6) 

 (1.4)  กลุมวชิาการเรยีนรูผานกจิกรรม 3 หนวยกติ 

         บังคับเรยีน 2 กระบวนวชิา 

  (Students must select 2 courses from:) 

 

 610101 อ.อก. 101 

AG 101 

การเรียนรูผานกิจกรรม 1  

Learning through Activities 1   

1(0-3-1) 

 

 610102 อ.อก. 102 

AG 102 

การเรียนรูผานกิจกรรม  2  

Learning through Activities 2  

1(0-3-1) 

 

  และเลอืกเรยีน 1 กระบวนวชิา จากกระบวนวชิาดังตอไปนี ้

 (and select one course from:) 

 

 057122 ศ.ล. 122  

EDPE 122 

วายน้ําเพื่อชีวติและการออกกําลังกาย 

Swimming for Life and Exercise 

 

1(1-0-2) 
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 057125 ศ.ล. 125  

EDPE 125 

กิจกรรมเขาจังหวะเพื่อชีวติและการออกกําลังกาย 

Rhythmic Activities for Life and Exercise 

1(1-0-2) 

 057126 ศ.ล.126 

EDPE 126 

บาสเก็ตบอลเพื่อชีวติและการออกกําลังกาย 

Basketball for Life and Exercise 

1(1-0-2) 

 057127 ศ.ล.127 

EDPE 127 

แบดมนิตันเพื่อชีวติและการออกกําลังกาย 

Badminton for Life and Exercise 

1(1-0-2) 

 057128 ศ.ล.128 

EDPE 128 

เทนนสิเพื่อชีวติและการออกกําลังกาย 

Tennis for Life and Exercise 

1(1-0-2) 

 057129 ศ.ล.129 

EDPE 129 

เทเบลิเทนนสิเพื่อชีวติและการออกกําลังกาย  

Table Tennis for Life and Exercise 

1(1-0-2) 

 057134 ศ.ล.134 

EDPE 134 

ออกกําลังกายดวยน้ําหนักเพื่อสรางกลามเนื้อ 

Muscle Building with Weight Training 

2(2-0-4) 

หมายเหตุ    นักศกึษาสามารถเลอืกเรียนกระบวนวชิาศกึษาทั่วไปของสถาบันอุดมศกึษาทัง้ในประเทศและ

ตางประเทศ แลวมาเทยีบแทนหนวยกิตแทนกระบวนวชิาศกึษาทั่วไปที่กําหนดไวในหลักสูตรไดโดยความเห็นชอบ

ของคณะกรรมการบริหารหลักสูตรประจําสาขาวชิา 

(Students may request, by approval of the curriculum administrative committee, to transfer the credits of 

his/her enrolled General Education courses offered by academic Thai or international institutions.) 

 

(2)  หมวดวชิาเฉพาะ ไมนอยกวา 100 หนวยกติ 

  (2.1)  วชิาแกน  38 หนวยกติ 

202101 ว.ชว. 101 ชีววทิยาพื้นฐาน 1 3(3-0-6) 

 BIOL 101 Basic Biology 1  

202103 ว.ชว. 103 ปฏบิัตกิารชีววทิยา 1 1(0-3-0) 

 BIOL 103 Biology Laboratory 1  

203111 ว.คม. 111 เคม ี1 3(3-0-6) 

 CHEM 111 Chemistry 1  

203115 ว.คม. 115 ปฏบิัตกิารเคม ี1 1(0-3-0) 

 CHEM 115 Chemistry Laboratory 1  

203206 ว.คม. 206 เคมอีนิทรียสําหรับนักศกึษานอกสาขาวชิาเคม ี 3(3-0-6) 

 CHEM 206 Organic Chemistry for Non-Chemistry Students  

203209 ว.คม. 209 ปฏบิัตกิารเคมอีนิทรียสําหรับนักศกึษานอกภาควชิาเคม ี 1(0-3-0) 

 CHEM 209 Organic Chemistry Laboratory for Non-Chemistry Students  

203226 ว.คม. 226 เคมเีชิงฟสกิสสําหรับนักศกึษานอกสาขาวชิาเคม ี 3(3-0-6) 

 CHEM 226 Physical Chemistry for Non-Chemistry Students  

javascript:__doPostBack('gvCourseList$ctl03$lbnDetailTha','')
javascript:__doPostBack('gvCourseList$ctl03$lbnDetailEng','')
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203229 ว.คม. 229 ปฏบิัตกิารเคมฟีสกัิล 1(0-3-0) 

 CHEM 229 Physical Chemistry Laboratory  

203236 ว.คม. 236 ปริมาณวเิคราะห 3(3-0-6) 

 CHEM 236 Quantitative Analysis  

203239 ว.คม. 239 ปฏบิัตกิารปริมาณวเิคราะห 1(0-3-0) 

 CHEM 239 Quantitative Analysis Laboratory  

206181 ว.คณ. 181 แคลคูลัสสําหรับเกษตรศาสตร 1 2(2-0-4) 

 MATH 181 Calculus for Agriculture 1  

206182 ว.คณ. 182 แคลคูลัสสําหรับเกษตรศาสตร 2 2(2-0-4) 

 MATH 182 Calculus for Agriculture 2  

208263 ว.สถ. 263 สถิตเิบื้องตน 3(3-0-6) 

 STAT 263 Elementary Statistics  

211315 ว.ชท. 315 ชีวเคมเีบื้องตน 3(3-0-6) 

 BCT 315 Introductory Biochemistry  

211319 ว.ชท. 319 ปฏบิัตกิารชีวเคมเีบื้องตน 1(0-3-0) 

 BCT 319 Introductory Biochemistry Laboratory  

215207 ว.จช. 207 จุลชีววทิยาเบื้องตน 3(3-0-6) 

 MICB 207 Introductory Microbiology  

215208 ว.จช. 208 ปฏบิัตกิารจุลชีววทิยาเบื้องตน 1(0-3-0) 

 MICB 208 Introductory Microbiology Laboratory  

603211 อ.ทบ. 211 หลักการบรรจุ 3(3-0-6) 

 PKT 211  Principles of Packaging 
 

 

(2.2)   วชิาเอก ไมนอยกวา 62 หนวยกติ 

ใหนักศกึษาเลอืกเรยีนแผนใดแผนหนึ่ง จาก 2 แผนดังตอไปนี ้  

(Students must choose one of the following two plans:)  

แผน 1 : แผนปกต ิ  

Plan 1 : Regular  Plan  

       2.2.1  วชิาเอกบังคับ 56 หนวยกติ 

605201 อ.ทพ. 201 อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน 3(3-0-6) 

 PDT 201 Introduction to Agro-Industry  

605203 อ.ทพ. 203 ขอบังคับผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 

 PDT 203 Agro-Industrial Product Regulations 
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605204 อ.ทพ. 204 การจัดการคุณภาพวัตถุดบิในการพัฒนา

ผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 

2(2-0-4) 

 PDT 204 Management of Raw Material Quality in Agro-Industrial 

Product Development 

 

605301 อ.ทพ. 301 เทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 1 3(2-3-4) 

 PDT 301 Product Development Technology 1  

605302 อ.ทพ. 302 เทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 2 3(2-3-4) 

 PDT 302 Product Development Technology 2  

605313 อ.ทพ. 313 การวางแผนการทดลองทางเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 3(3-0-6) 

 PDT 313 Experimental Design in Product Development  

605315 อ.ทพ. 315 สารเคมใีนการพัฒนาผลติภัณฑอาหาร 3(2-3-4) 

 PDT 315 Chemicals in Food Product Development  

605316 อ.ทพ. 316 การวเิคราะหการทดลองสําหรับการพัฒนาผลติภัณฑ 3(2-3-4) 

 PDT 316 Experimental Analysis for Product Development  

605321 อ.ทพ. 321 เทคโนโลยกีระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 

 PDT 321 Agro-Industrial Process Technology  

605322 อ.ทพ. 322 ปฏบิัตกิารเทคโนโลยกีระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 1(0-3-0) 

 PDT 322 Agro-Industrial Process Technology Laboratory  

605331 อ.ทพ. 331 การประเมนิผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรโดยประสาทสัมผัส 3(2-3-4) 

 PDT 331 Sensory Evaluation of Agro-Industrial Products  

605341 อ.ทพ. 341 ผลติภัณฑเชิงหนาที่และโภชนาการ 2(2-0-4) 

 PDT 341 Functional and Nutritional Products  

605412 อ.ทพ. 412 การออกแบบผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 1 3(1-6-2) 

 PDT 412 Agro-Industrial Product Design 1  

605430 อ.ทพ. 430 การวเิคราะหคุณภาพในการพัฒนาผลติภัณฑ 4(3-3-6) 

 PDT 430 Quality Analysis in Product Development  

605432 อ.ทพ. 432 การวางแผนคุณภาพในการพัฒนาผลติภัณฑ 3(2-3-4) 

 PDT 432 Quality Planning in Product Development  

605446 อ.ทพ. 446 การจัดการและการตลาดอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 

 PDT 446 Agro-Industrial Management and Marketing  

605476 อ.ทพ. 476 การประเมนิอายุการเก็บรักษาผลติภัณฑอาหาร 3(3-0-6) 

 PDT 476 Shelf Life Evaluation of Food Products  

605491 อ.ทพ. 491 โครงการวจิัย 1 3(0-9-0) 

 PDT 491 Research Project 1  
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605492 อ.ทพ. 492 โครงการวจิัย 2 3(0-9-0) 

 PDT 492 Research Project 2  

605496 อ.ทพ. 496 สัมมนาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 1 1(1-0-2) 

 PDT 496 Seminar in Product Development Technology 1  

605497 อ.ทพ. 497 สัมมนาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 2 1(1-0-2) 

 PDT 497 Seminar in Product Development Technology 2  
  

      2.2.2  วชิาเอกเลอืก ไมนอยกวา 6  หนวยกติ 

โดยเลอืกจากกระบวนวชิาที่เปดสอนในสาขาวชิา ระดับ 300-400 ขึ้นไป ดังตอไปนี้

  

 

(select from the following courses in the 300 - 400 levels of Product Development 

Technology programme) 
605332 อ.ทพ. 332 บทบาทผูบริโภคในระบบการพัฒนาผลติภัณฑ 3 (3-0-6) 

 PDT 332 Role of Consumer in Product Development System  

605340 อ.ทพ. 340 เทคโนโลยขีนมหวาน 3 (2-3-4 ) 

 PDT 340 Dessert Technology  

605413 อ.ทพ. 413 การออกแบบผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 2 3 (2-3-4 ) 

 PDT 413 Agro-Industrial Product Design 2  

605441 อ.ทพ. 441 การจัดการดําเนนิงานทางอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0- 6) 

 PDT 441 Operation Management in Agro-Industry  

605456 อ.ทพ. 456 สตารชเทคโนโลย ี 3 (2-3-4) 

 PDT 456 Starch Technology  

605459 อ.ทพ. 459 หัวขอเลอืกสรรในสาขาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑที่

ไมใชอาหาร 3 

3 (3-0-6) 

 PDT 459 Selected Topics in Non-Food Product Development 

Technology 3 

 

605460 อ.ทพ. 460 กลิ่นรสสําหรับการพัฒนาผลติภัณฑ 3 (3-0-6) 

 PDT 460 Flavor for Product Development  

605461 อ.ทพ. 461 ไฮโดรคอลลอยดและการประยุกตใชในการพัฒนา

ผลติภัณฑอาหาร 

3 (3-0-6) 

 PDT 461 Hydrocolloids and Applications in Food Product Development  

605471 อ.ทพ. 471 การพัฒนาผลติภัณฑทางโภชนาการ 3 (2-3-4) 

 PDT 471 Nutritional Product Development  

605475 อ.ทพ. 475 การพัฒนาผลติภัณฑอาหารพื้นบาน 3 (2-3-4 ) 

 PDT 475 Indigenous Food Product Development  

  



มคอ.2 หนา 16 

 

605477 อ.ทพ. 477 หัวขอเลอืกสรรในสาขาเทคโนโลยกีารพัฒนา 

ผลติภัณฑอาหาร 1 

1(1-0-2) 

 PDT 477 Selected Topics In Food Product Development 

Technology 1 

 

605478 อ.ทพ. 478 หัวขอเลอืกสรรในสาขาเทคโนโลยกีารพัฒนา 

ผลติภัณฑอาหาร 2 

2(2-0-4) 

 PDT 478 Selected Topics In Food Product Development 

Technology 2 

 

605479 อ.ทพ. 479 หัวขอเลอืกสรรในสาขาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑอาหา  3 3 (3-0-6) 

 PDT 479 Selected Topics in Food Product Development Technology 3  
     

หรอื เลอืกจากกระบวนวชิาที่เปดสอนในสาขาวชิาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 

ระดับ 300-400 ขึ้นไป โดยไดรับความเห็นชอบจากคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 

or select from courses in the 300 - 400 levels  approved by the curriculum 

committee of Product Development Technology programme 

 

     

แผน 2 : สหกิจศกึษา 

Plan 2 : Coopertive study 

 

ใหเรยีนกระบวนวชิาที่กําหนดให 

Students must enroll the assigned courses. 

62 หนวยกติ 

605201 อ.ทพ. 201 อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน 3(3-0-6) 

 PDT 201 Introduction to Agro-Industry  

605203 อ.ทพ. 203 ขอบังคับผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 

 PDT 203 Agro-Industrial Product Regulations  

605204 อ.ทพ. 204 การจัดการคุณภาพวัตถุดบิในการพัฒนา

ผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 

2(2-0-4) 

 PDT 204 Management of Raw Material Quality in Agro-Industrial 

Product Development 

 

605301 อ.ทพ. 301 เทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 1 3(2-3-4) 

 PDT 301 Product Development Technology 1  

605302 อ.ทพ. 302 เทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 2 3(2-3-4) 

 PDT 302 Product Development Technology 2  

605313 อ.ทพ. 313 การวางแผนการทดลองทางเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 3(3-0-6) 

 PDT 313 Experimental Design in Product Development 
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605315 อ.ทพ. 315 สารเคมใีนการพัฒนาผลติภัณฑอาหาร 3(2-3-4) 

 PDT 315 Chemicals in Food Product Development  

605316 อ.ทพ. 316 การวเิคราะหการทดลองสําหรับการพัฒนาผลติภัณฑ 3(2-3-4) 

 PDT 316 Experimental Analysis for Product Development  

605321 อ.ทพ. 321 เทคโนโลยกีระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 

 PDT 321 Agro-Industrial Process Technology  

605322 อ.ทพ. 322 ปฏบิัตกิารเทคโนโลยกีระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 1(0-3-0) 

 PDT 322 Agro-Industrial Process Technology Laboratory  

605331 อ.ทพ. 331 การประเมนิผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรโดยประสาทสัมผัส 3(2-3-4) 

 PDT 331 Sensory Evaluation of Agro-Industrial Products  

605341 อ.ทพ. 341 ผลติภัณฑเชิงหนาที่และโภชนาการ 2(2-0-4) 

 PDT 341 Functional and Nutritional Products  

605412 อ.ทพ. 412 การออกแบบผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 1 3(1-6-2) 

 PDT 412 Agro-Industrial Product Design 1  

605430 อ.ทพ. 430 การวเิคราะหคุณภาพในการพัฒนาผลติภัณฑ 4(3-3-6) 

 PDT 430 Quality Analysis in Product Development  

605432 อ.ทพ. 432 การวางแผนคุณภาพในการพัฒนาผลติภัณฑ 3(2-3-4) 

 PDT 432 Quality Planning in Product Development  

605446 อ.ทพ. 446 การจัดการและการตลาดอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 

 PDT 446 Agro-Industrial Management and Marketing  

605476 อ.ทพ. 476 การประเมนิอายุการเก็บรักษาผลติภัณฑอาหาร 3(3-0-6) 

 PDT 476 Shelf Life Evaluation of Food Products  

605491 อ.ทพ. 491 โครงการวจิัย 1 3(0-9-0) 

 PDT 491 Research Project 1  

605495 อ.ทพ. 495 สหกิจศกึษา 10 หนวยกิต 

 PDT 495 Cooperative Education  

605496 อ.ทพ. 496 สัมมนาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 1 1(1-0-2) 

 PDT 496 Seminar in Product Development Technology 1  

(2.3)   วชิาโท  (ถาม)ี ไมนอยกวา 15 หนวยกติ 

 นักศกึษาที่ประสงคจะเรียนวชิาโท อาจเลอืกเรียนวชิาโทในสาขาใดก็ไดที่เปดสอน

ตามประกาศมหาวทิยาลัยเชียงใหม เรื่อง วชิาโทที่เปดสอนสําหรับนักศกึษา

มหาวทิยาลัยเชียงใหม  ไมนอยกวา 15 หนวยกิต  โดยความเห็นชอบของอาจารยที่ปรึกษา  

ซึ่งจะทําใหมจีํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตรเพิ่มขึ้นอกี  ไมนอยกวา 15 หนวยกิต 
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 (3) หมวดวชิาเลอืกเสร ี ไมนอยกวา  6 หนวยกติ 

 จํานวนหนวยกติรวมตลอดหลักสูตร         ไมนอยกวา 136 หนวยกติ 
 

 

หมายเหตุ  ความหมายของเลขรหัสกระบวนวชิา 

           ความหมายของ อ.ทพ. หมายถึง คณะอุตสาหกรรมเกษตร สาขาวชิาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ  

มรีหัสกระบวนวชิา (course code) คือ PDT ยอมาจาก Product Development Technology และมรีหัสกระบวน

วชิาเปนเลข 605  ซึ่งจะใชรหัสเร่ิมตนของกระบวนวชิาในสาขาวชิาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 

           กระบวนวชิา จะประกอบดวยรหัสกระบวนวชิา คือ อ.ทพ. หรอื PDT หรอื 605 ขึ้นตนและตามดวยอกี 3 

เลขหมาย ซึ่งมคีวามหมายดังนี้ 

รหัสกระบวนวชิาที่ใชกําหนดเปนตัวเลข 6 หลัก ดังตอไปนี้ 

1. เลข 3 ตัวแรก แสดงถึง คณะ และภาควชิา/สาขาวชิา ที่กระบวนวชิานัน้สังกัด 

2. เลข 3 ตัวทาย จําแนกไดดังนี้ 

1) เลขตัวแรก (หลักรอย) แสดงถึง ระดับของกระบวนวชิา 

“1” แสดงถึง กระบวนวชิาในระดับปที่ 1 

“2” แสดงถึง กระบวนวชิาในระดับปที่ 2 

“3” แสดงถึง กระบวนวชิาในระดับปที่ 3 

“4” แสดงถึง กระบวนวชิาในระดับปที่ 4 

2) เลขตัวกลาง (หลักสบิ) แสดงถึง หมวดหมูในสาขาวชิา 

3) เลขตัวทาย (หลักหนวย) แสดงถึง อนุกรมในหมวดหมูของสาขาวชิา 
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3.1.4 แสดงแผนการศกึษา 
 

ชั้นปท่ี 1 

ภาคการศกึษาท่ี 1 หนวยกติ 

001101 ม .อ.  101 ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 1 3(3-0-6) 

   Fundamental English 1  

202101 ว .ชว.  101 ชีววทิยาพื้นฐาน 1 3(3-0-6) 

   Basic Biology 1  

202103 ว .ชว.  103 ปฏบิัตกิารชีววทิยา 1 1(0-3-0) 

   Biology Laboratory 1  

203111 ว.คม. 111 เคม ี1 3(3-0-6) 

   Chemistry 1  

203115 ว.คม. 115 ปฏบิัตกิารเคม ี1 1(0-3-0) 

   Chemistry Laboratory 1  

206181 ว.คณ. 181 แคลคูลัสสําหรับเกษตรศาสตร 1 2(2-0-4) 

   Calculus for Agriculture 1  

605201 อ.ทพ. 201 อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน 3(3-0-6) 

   Introduction to Agro-Industry  

610101 อ.อก. 101 การเรียนรูผานกิจกรรม 1 1(0-3-1) 

   Learning through Activities 1  
   รวม 17 

ภาคการศกึษาท่ี 2 หนวยกติ 
001102 ม.อ. 102 ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 2 3(3-0-6) 

   Fundamental English 2  

215207 ว.จช. 207 จุลชีววทิยาเบื้องตน 3(3-0-6) 

    Introductory Microbiology  

215208 ว.จช. 208 ปฏบิัตกิารจุลชีววทิยาเบื้องตน 1(0-3-0) 

   Introductory Microbiology Laboratory  

206182 ว.คณ.  182 แคลคูลัสสําหรับเกษตรศาสตร 2 2(2-0-4) 

   Calculus for Agriculture 2  

605203 อ.ทพ. 203 ขอบังคับผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 3 (3-0-6) 

   Agro-Industrial Product Regulations  

610102 อ.อก. 102 การเรียนรูผานกิจกรรม 2 1(0-3-1) 

   Learning through Activities 2  
   กลุมศึกษาท่ัวไป : วชิาวทิยาศาสตรและคณติศาสตร 6 

   General Education : Science and Mathematics  

   รวม 19 
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ชั้นปท่ี 2 

ภาคการศกึษาท่ี 1 หนวยกติ 
001201 ม.อ. 201 การอานเชิงวเิคราะหและการเขยีนอยางมปีระสทิธผิล 3(3-0-6) 

   Critical Reading and Effective Writing  

203206 ว.คม. 206 เคมอีนิทรียสําหรับนักศกึษานอกสาขาวชิาเคม ี 3(3-0-6) 

   Organic Chemistry for Non-Chemistry Students  

203209 ว.คม. 209 ปฏบิัตกิารเคมอีนิทรียสําหรับนักศกึษานอกภาควชิาเคม ี 1(0-3-0) 

   Organic Chemistry Laboratory for Non-Chemistry Students  

203226 ว.คม. 226 เคมเีชิงฟสกิสสําหรับนักศกึษานอกสาขาวชิาเคม ี 3(3-0-6) 

   Physical Chemistry for Non-Chemistry Students  

203229 ว.คม. 229 ปฏบิัตกิารเคมฟีสกัิล 1(0-3-0) 

   Physical Chemistry Laboratory  

603211 อ.ทบ. 211 หลักการบรรจุ 3(3-0-6) 

   Principles of Packaging  

605204 อ.ทพ. 204 การจัดการคุณภาพวัตถุดบิในการพัฒนาผลติภัณฑ 

อุตสาหกรรมเกษตร 

2(2-0-4) 

   Management of Raw Material Quality in Agro-

Industrial Product Development 

 

   กลุมศกึษาทั่วไป : วชิามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร 3 

   General Education : Humanities and Social Sciences  

   รวม 19 
  

ภาคการศกึษาท่ี 2 หนวยกติ 

001227 ม.อ. 227 ภาษาอังกฤษสําหรับเกษตรศาสตรและอุตสาหกรรมเกษต  3(3-0-6) 

   English for Agriculture and Agro-Industry  

203236 ว.คม. 236 ปริมาณวเิคราะห 3(3-0-6) 

   Quantitative Analysis  

203239 ว.คม. 239 ปฏบิัตกิารปริมาณวเิคราะห 1(0-3-0) 

   Quantitative Analysis Laboratory  

208263 ว.สถ. 263 สถิตเิบื้องตน 3(3-0-6) 

   Elementary Statistics  

605315 อ.ทพ. 315 สารเคมใีนการพัฒนาผลติภัณฑอาหาร 3(2-3-4) 

   Chemicals in Food Product Development  

703103 บธ.กจ. 103 การเปนผูประกอบการและธุรกิจเบื้องตน  3(3-0-6) 

   Introduction to Entrepreneurship and Business  

   กลุมศกึษาทั่วไป : วชิาการเรียนรูผานกิจกรรม 1 
   General Education : Learning through Activities  

   รวม 17 
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ชั้นปท่ี 3 

 

ภาคการศกึษาท่ี 1 หนวยกติ 

211315 ว.ชท. 315 ชีวเคมเีบื้องตน 3(3-0-6) 

   Introductory Biochemistry  

211319 ว.ชท. 319 ปฏบิัตกิารชีวเคมเีบื้องตน 1(0-3-0) 

   Introductory Biochemistry Laboratory  

605301 อ.ทพ. 301 เทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 1 3(2-3-4) 

   Product Development Technology 1  

605313 อ.ทพ. 313 การวางแผนการทดลองทางเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 3(3-0-6) 

   Experimental Design in Product Development  

605321 อ.ทพ. 321 เทคโนโลยกีระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 

   Agro-Industrial Process Technology  

605322 อ.ทพ. 322 ปฏบิัตกิารเทคโนโลยกีระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร 1(0-3-0) 

   Agro-Industrial Process Technology Laboratory  

605341 อ.ทพ. 341 ผลติภัณฑเชิงหนาที่และโภชนาการ  2(2-0-4) 

   Functional and Nutritional Products  

   กลุมศกึษาทั่วไป :: กลุมมนุษยศาสตร และสังคมศาสตร 3 

   General Education : Humanities and Social Sciences  

   รวม 19 

 

ภาคการศกึษาท่ี 2 หนวยกติ 

605302 อ.ทพ. 302 เทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 2 3(2-3-4) 

   Product Development Technology 2  

605316 อ.ทพ. 316 การวเิคราะหการทดลองสําหรับการพัฒนาผลติภัณฑ 3(2-3-4) 

   Experimental Analysis for Product Development  

605331 อ.ทพ. 331 การประเมนิผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรโดยประสาทสัมผัส 3(2-3-4) 

   Sensory Evaluation of Agro-Industrial Products  

605430 อ.ทพ. 430 การวเิคราะหคุณภาพในการพัฒนาผลติภัณฑ 4(3-3-6) 

   Quality Analysis in Product Development  

   วชิาเลอืกเสรี 6 

   Free Electives  

   รวม 19 
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ชั้นปท่ี 4 

 

ภาคการศกึษาท่ี 1 

แผน 1 หนวยกติ 

605412 อ.ทพ. 412 การออกแบบผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 1 3(1-6-2) 

   Agro-Industrial Product Design 1  

605432 อ.ทพ. 432 การวางแผนคุณภาพในการพัฒนาผลติภัณฑ 3(2-3-4) 

   Quality Planning in Product Development  

605446 อ.ทพ. 446 การจัดการและการตลาดอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 

   Agro-Industrial Management and Marketing  

605491 อ.ทพ. 491 โครงงานวจิัย 1 3(0-9-0) 

   Research Project 1  

605496 อ.ทพ. 496 สัมมนาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 1 1(1-0-2) 

   Seminar in Product Development Technology1  

   วชิาเอกเลอืก 3 

   Major Elective  

   รวม 16 

 

แผน 2  

605412 อ.ทพ. 412 การออกแบบผลติภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 3(1-6-2) 

   Agro-Industrial Product Design 1  

605432 อ.ทพ. 432 การวางแผนคุณภาพในการพัฒนาผลติภัณฑ 3(2-3-4) 

   Quality Planning in Product Development  

605446 อ.ทพ. 446 การจัดการและการตลาดอุตสาหกรรมเกษตร  3(3-0-6) 

   Agro-Industrial Management and Marketing  

605476 อ.ทพ. 476 การประเมนิอายุการเก็บรักษาผลติภัณฑอาหาร 3(3-0-6) 

   Shelf Life Evaluation of Food Products  

605491 อ.ทพ. 491 โครงงานวจิัย 1 3(0-9-0) 

   Research Project 1  

605496 อ.ทพ. 496 สัมมนาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 1 1(1-0-2) 

   Seminar in Product Development Technology1  

   รวม 16 

 

 



มคอ.2 หนา 23 

 

ภาคการศกึษาท่ี 2  

แผน  1 หนวยกติ 

605476 อ.ทพ. 476 การประเมนิอายุการเก็บรักษาผลติภัณฑอาหาร 3(3-0-6) 

   Shelf Life Evaluation of Food Products  

605492 อ.ทพ. 492 โครงงานวจิัย 2 3(0-9-0) 

   Research Project 2  

605497 อ.ทพ. 497 สัมมนาเทคโนโลยกีารพัฒนาผลติภัณฑ 2 1(1-0-2) 

   Seminar in Product Development Technology2  

   วชิาเอกเลอืก 3 

   Major Elective  

   รวม 10 

 

แผน  2 หนวยกติ 

605495 อ.ทพ. 495 สหกิจศกึษา 10 

   Cooperative Education  

   รวม 10 

 

 

3.1.5 คําอธิบายลักษณะกระบวนวชิา )ท้ังภาษาไทยและภาษาอังกฤษ(  

ระบุไวในภาคผนวก 
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